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Mon premier est l'impératif du verbe "servir".
Mon deuxième est un déterminant possessif.
Mon troisième est le contraire de "rapide".
Mon tout est un objet qui peut s'élever dans l'air.

Mon premier est un animal domestique.
Mon deuxième est le contraire de "tard".
Mon troisième est entre un et trois.
Mon quatrième est un déterminant possessif.
Mon dernier est une des couleurs de drapeau français.
Mon tout est une construction que l'on peut trouver sur la plage.

Mon premier est entre le tête et le tronc.
Mon deuxième est le son [ʃ].
Mon troisième est le verbe "être" à la 3e personnne du singulier.
Mon quatrième est une préposition qui indique la provenance.
Mon cinquième est la note de musique entre fa et la.
Mon sixième est le mot "pays" prononcé sans le "p".
Mon tout fait partie d'un moment romantique en fin de journée.

Mon premier est l'impératif du verbe "aller".
Mon deuxième est un mot interrogatif.
Mon troisième est un déterminant démonstratif.
Mon tout est un moment très attendu.

Mon premier est un déterminant possessif.
Mon deuxième est entre neuf et onze.
Mon troisième est notre planète.
Mon quatrième est le verbe "avoir" à la 3e personne du singulier.
Mon cinquième signifie "venu au monde".
Mon tout est le nom d'une mer.

Charades
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Complète la recette de
la pissaladière

6 ............................. ou 400 g de ............................. concassées
2 oignons
3 ............................. de laurier
2 branches de .............................
2 gousses d'.............................
quelques anchois
poivre, sel, huile d'.............................

Pour la sauce: 

Mots à insérer:
ail - eau - farine - feuilles -
noires - olive - olive -
thym - tomates - tomates

200 g de  ............................. 
10 g de levure de boulangerie
8 cl d' ............................. tiède
huile d'.............................
sel

Pour la pâte à pain: 

Mélanger la levure dans l'eau tiède et laisser dissoudre. Verser la farine dans un saladier,
faire un puits au milieu et verser l'eau. Pétrir et rajouter environ 1 cuillère à soupe d'huile
d'olive et le sel. Former une boule et laisser reposer au moins 2 heures.

Plonger les tomates 1 minute dans de l'eau bouillante, enlever la peau et couper en petits
dés. Faire revenir dans une poêle et un peu d'huile d'olive avec les oignons émincés, les
gousses d'ail écrasées, les herbes et les anchois hachés. Saler, poivrer. Laisser cuire à feu
doux au moins 1 heure. Puis laisser refroidir la sauce tomate.

des olives ............................. 
des anchois

Pour la garniture: 

Étaler la pâte (épaisseur environ 0.5 cm), la piquer avec une fourchette et badigeonner
d'huile d'olive. Recouvrir de sauce tomate et décorer avec les olives et des anchois.
Laisser reposer 30 minutes. 

Enfourner 30 minutes dans le four préchauffé à 180°C.
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Stations balnéaires

AJACCIO - ANTIBES - BIARRITZ - BONIFACIO - CALVI - CANNES - CAP D'AGDE - COLLIOURE - DEAUVILLE - DINARD - DOUARNENEZ -

ÉTRETAT - LA BAULE - LA PALMYRE - LA ROCHELLE - LACANAU - LE GRAU-DU-ROI - LE TOUQUET-PARIS-PLAGE - 

LES SABLES-D'OLONNE - MENTON - NICE - PERROS-GUIREC - PORNIC - PORTO-VECCIO - QUIBERON - SIX-FOURS-LES-PLAGES

Peux-tu situer ces stations balnéaires françaises?
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Activités d'été

....) br...nz...r

....) déguster une gl...c...

....) faire du c...mp...ng

....) faire du s...rf

....) faire du sk... n... ...t...q... ...

....) jouer au b...ll...n

....) jouer au v...ll... ...

....) n...g...r

....) s... b... ...gn...r
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lE tOUQUET-pARIS-pLAGE

éTRETAT

dEAUVILLE

dINARD

pERROS-gUIREC

dOUARNENEZ

qUIBERON
lA bAULE

pORNIC lES sABLES-d'oLONNE

lA rOCHELLE

lA pALMYRE

lACANAU

bIARRITZ

cOLLIOURE

cAP d'aGDE

lE gRAU-DU-rOI

aNTIBES

mENTON

cANNES

nICE

sIX-fOURS-

LES-pLAGES

bONIFACIO

cALVI

aJACCIO

pORTO-vECCIO

planche à voile, douche, vélo,
sable, natation, camping, plongée,
plage, ballon, soleil, glace, mer

Solutions
sers
vos
lent
cerf-volant

chat
tôt
deux
sa
bleu
château de sable

cou
ch
est
de
sol
[ei]
coucher de soleilva

quand
ce
vacances

mes
dix
Terre
a
né
Méditerranée

Pour la pâte à pain: 200 g de farine, 10 g de
levure de boulangerie, 8 cl d'eau tiède, huile
d'olive, sel

Pour la sauce: 6 tomates ou 400 g de tomates
concassées,  2 oignons, 3 feuilles de laurier, 2
branches de thym, 2 gousses d'ail, quelques
anchois, poivre, sel, huile d'olive

Pour la garniture: des olives noires, des anchois

3) bronzer 9) déguster une glace 5) faire du
camping 4) faire du surf 8) faire du ski
nautique 7) jouer au ballon 6) jouer au volley
2) nager 1) se baigner
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